
Vorspeisen
Kleiner bunter Salat

4,70 €
Flädlessuppe

4,60 €
Festtagssuppe

mit Grießklößchen, Brätknödel, Käseknödele und Backerbsen
4,90 €

Hauptgerichte
Putengeschnetzeltes „Zürcher Art“

mit frischen Champignons und Kürbiskernrösti (oder Spätzle)
15,80 €

Schwäbischer Zwiebelrostbraten
aus der Steakhüfte mit Spätzle oder Pommes und zweierlei 

Zwiebeln
22,40 €

mit Käsespätzle
24,70 € 

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes oder Spätzle

klein 10,40 € / groß 14,40 €
½ Pommes, ½ Spätzle

klein 11,80 € / groß 15,70 €

„Lokführersteak“
Schweinerückensteak mit Bratkartoffeln, Röstzwiebeln, Speck 

und Pilzrahmsoße
groß 17,40 € / klein 12,90 €

Saure Kutteln
mit Bratkartoffeln

13,80 €

Käsespätzle
mit zweierlei Zwiebeln

klein 9,70 € / groß 12,70 €



Für kleine Lokführer
Schbäzzla mit Soß

3,80 €
Pommes mit Kädschab

3,90 €
Glois panierds Schweineschnitzel mit Pommes odr Schbäzzle

5,90 €

Und alles mit Salat….. 
Mediterrane Putenstreifen

in Olivenöl gebraten mit Tomaten, Oliven, Schafskäse und 
frischen

 Kräutern, dazu Salatbouquet und Baguette
14,80 €

Mediterraner Schafskäse
mit Tomaten, Oliven und Champignons, in Kräutern gebraten,

dazu Salatbouquet und Baguette (vegetarisch) 
14,80 €

Bunter Salat
mit gebratenen Putenstreifen & Champignons

klein 9,80 € / groß 14,80 €

Samosas
(wie Frühlingsrollen) mit süß-sauerem Dip und Salatbouquet 

(vegan)
15,30 €

Putenschnitzelchen in Mandelkruste
mit buntem Salat und Himbeerdressing

klein 10,20 € / groß 15,20 €

Bunter Salat 
mit gebratenem Speck, Walnüssen, Trauben, Honig und 

Baguette
klein 9,80 € / groß 14,80 €

Gyros vom Schweinerücken
mit gebratenen Paprika, Zwiebeln, buntem Salat, Zaziki u. 

Baguette oder Wedges
15,30 €

7 = Nitrit (Speck,Lyoner)8 = Antioxidationsmittel (Speck,Lyoner)9 = Phosphat (Lyoner). Bei Fragen zu allergenen 
Stoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



„…süßes Schlusslicht!“ 

Eisschokolade
3.90 €

Eiskaffee
3,90 €

1 Kugel Eis
Vanille, Schokolade, Erdbeere je1,40 €

Walnuss, Latte Macchiato je1,60 €

Gemischtes Eis
Erdbeere, Schokolade, Vanille

4,20 €

Portion Sahne
0,70 €

„Schwarzwaldbecher“
Vanille- und Schokoladeneis mit Kirschen,

Kirschwasser (42% Spirit), Schokostreuseln und Sahne
5,40 €

„Eierlikörbecher“
Vanilleeis, Schokoladen- und Walnusseis mit Eierlikör u. Sahne

5,40 €

„Warmes Schokoküchlein“
mit Vanilleeis und Sahne

5,90 €

 „Apfelstrudel“
mit Vanilleeis und Sahne

5,90 €

1 Kugel Walnusseis
mit Eierlikör und Sahne

3,20 €

„Latte on ice“
1 Kugel Latte Macchiatoeis mit Kaffeelikör & Sahne

3,20 €

Apfelküchle
In Zimtzucker mit Vanilleeis und Sahne

5,40 €



Vor dem Essen
„Aperol Spritz“Aperol, Sekt, Orange, Mineralwasser1 5,90 €

„Hugo“
Holunderblütensirup, Prosecco, Minze, Mineralwasser 5,60 €

Campari-Orange
4cl Campari Bitter, Orangensaft1 5,40 €

Nach dem Essen
Tasse Kaffee 2,50 €
Milchkaffee 3,60 €
Cappuccino 2,60 €
Cappuccino GROSS 3,80 €
Espresso 2,40 €
Espresso DOPPELT 3,40 €
Latte Macchiato 3,80 €
TEE diverse Sorten auf Anfrage 2,40 €
Heiße Schokolade 3,60 €
(mit Sahne Aufpreis 0,60 €)

Spirituosen Füllmenge 2cl
Williamsbirne 2,70 €
Jim Beam1 2,80 €
Jack Daniels1 3,20 €
Bodenseeobstler 2,50 €
Grappa di Nebbiolo 3,20 €
Fernet Branca 3,20 €
Jägermeister 2,90 €
Malteser Kreuz Aquavit 3,20 €
Ramazotti 3,40 €
Baccardi-Rum 3,10 €
Absolut Vodka 3,30 €
Baileys Irish Cream 3,30 €
Spirituosen gespritzt: 1,50 € Aufpreis

Gesetzlich erlaubte Zusatzstoffe
In den mit Zahlen gekennzeichneten Getränken finden Sie folgende zugelassene Zusatzstoffe
Liste der Zusatzstoffe in der Getränkekarte
1 = mit Farbstoffen
2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Süßungsmittel
4 = mit Coffein
5 = mit Chinin
6 = mit Stabilisator


	Und alles mit Salat…..

