Speisenvorschldge 2024

Suppen
Blaukrautsuppe mit Brotcroutons und Speckchips
Maronensuppchen mit Selleriestroh
Kartoffel-Lauchsuppe mir K&sechips
Ungarische Pilzsuppe mit Blatterteigcroutons

Vorspeisen
Flammkuchenrolle mit Blattsalaten
Frischk&sepralinen im Knoblauchkrokantmantel mit Blattsalaten und Baguette
Gerducherte Entenbrust mit Preiselbeerdip an Blattsalaten mit Baguette

Oder am BUffet:

Blattsalate, Karotten, Gurken, Paprika, Tomaten
Zum dazu kombinieren:
Mozzarella
Hirtenkd&se
Knuspriger Speck
Brotcroutons
Joghurtdressing und Essig—(")l Dressing
Baguette
Hauptspeisen
Barbarie Entenbrust
und/oder
knusprige entbeinte Hdhnchenschenkel
und/oder
Rostbrdtel mit Rdstzwiebel
und/oder
Panierte Putenschnitzele
und/oder
Putengeschetzeltes ,Zuricher Art™ mit frischen Champignons
und/oder
Hirschgulasch mit Preiselbeeren
und/oder
Seelachs oder Lachs in Kr&uterrahm
und/oder
Rehragout mit Kartoffelpldtzchen
und/oder
Fasanenbrust mit Rahmwirsing
und/oder
zarte Ochsenbdckle in BurgundersoBe

Blaukraut und/oder buntes Gemuse
Trauben-Speck Sauerkraut
gedunstetes Tomaten-Paprika-Kraut
Linsen-Kurbisgemuse mit Speck

Spdatzle, Pormmes, Kroketten, Bratkartoffel, Kartoffelgratin, Kurbiskernrdsti
Dunkle BratensoBe, ChampignonrahmsoBe



FUr Vegetarier:

Tortellini
mit Buffelmozzarella, Tomate und Basilikum gefullt
mit Cherrytomaten und Pesto in Olivendl geschwenkt, Parmesan

Dessert

HeiBes Zwetschgenkompott mit Vanilleeis
Apfelklchle mit Zimt-Zucker

und/oder
Nougatknddel mit VanillesoBe

Der Preis liegt bei ca. 29 - 38 €. (abhdngig von den Hauptspeisen)



